
  

Vorspeisen / starters 

 
Geräucherte Forelle 
Rote Beete / Preiselbeersahne Pastinakencreme  €15,50 
smoked trout 
beetroot / cranberry cream / parsnip cream 

 

Carpaccio vom Hirsch  
Olivenöl / Rucola / Birnen / Haselnüsse  €16,50 
deer carpaccio 
olive oil / rucola / pears / hazelnuts 
 

Ceasar Salad €11,50 

Blattsalate / Hausdressing / Kürbiskerne / Croutons  

Ceasar Salad  

lettuce / homemade dressing / pumpkin seeds / croutons  

 

Karamelisierter Ziegenfrischkäse  €13,50 

(aus unserer Hofkäserei) 

Tomatencarpaccio / Wildkräutersalat  

caramelized goat cream cheese 
(from our cheese factory) 
tomato carpaccio / wild herb salad 
 

Suppen / soups 
 

Rinderkraftsuppe / Frittaten €5,70 
beef consommé / pancake slices 

 
Tiroler Speckknödelsuppe  
oder Kaspressknödelsuppe €5,90 
tyrolean bacon or cheese dumpling soup 

 

Suppe vom weißen Polenta 
Rucola / Parma Grissini  €7,50 
white polenta soup 
rucola / parma Grissini 



  

Hauptspeisen / main course 
 
Tafelspitz „Alt Wiener Art“ €23,50 
Röstkartoffeln /Spinat / Meerrettich  
boiled beef / roasted potatoes / spinach / horseradish 
 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb €24,50 
Petersilienkartoffeln / Preiselbeeren  
viennese escalope of veal / parsley potatoes / cranberries 

 
 

Zwiebelrostbraten €22,80 
Bratkartoffeln / Speckbohnen 
roasted beef with onions  
roasted potatoes / beans with bacon  

 
 

Zanderfilet  €23,90 
Safranrisotto / Grillgemüse / Tomatenschaum / Rucola  
pikeperch fillet  
saffron risotto / grill vegetables / tomato foam / rucola 
 

 

Grillteller €25,90 
Rind / Schwein / Huhn / Würstel 
Pommes / Gemüse  
Grill plate / beef / pork / chicken / sausage  
fries / vegetables  

 
 

Schweinefilet in Pfifferlingsrahmsauce €24,50 

Tagliolini / Gemüse 
Pork filet in chanterelle cream sauce 
Tagliolini / vegetables 
 
 
 



  

Erdäpfelgnocchi mit Rehsugo €17,50 
Parmesan  
Potato gnocchi with venison sugo 
Parmesan 
 
 

Penne Carbonara  €15,50 
Speck / Zwiebel / Sahne / Parmesan 
Penne Carbonara 
bacon / onions / cream / parmesan 

 
 
Vegetarisch / vegetarian 
  
Paznauner Käsespätzle  €14,50 
zubereitet mit hofeigenem Käse  
Röstzwiebel 
Paznaun cheese spaetzle / prepared with our own cheese 
roasted onions 

 

Spaghetti “aglio e olio“ 
Olivenöl / Knoblauch / Chilli / Parmesan €14,50 
Spaghetti “aglio e olio” 
olive oil / garlic / chilli  
 

Safranrisotto   
Parmesan / Tomatenschaum / Rucola  €15,50 
Safron risotto  
tomato foam / rucola 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



  

Dessert / desserts 

 
Gebackene Apfelradeln/ Vanillesauce €11,50 
baked apple slices/ vanilla sauce 

 
Schokoladesoufflé/ Kirschen €12,50 
Chocolate soufflé/ cherries 

 
Affogato al caffè  €5,50 
1 scoop of vanilla ice cream with an espresso 

 
1 Kugel Vanilleeis €6,00 
mit warmen Himbeeren 
1 scoop of vanilla ice cream with warm raspberries 

 
1 Kugel Vanilleeis €6,00 
mit Schokosauce und Bananen 
1 scoop of vanilla ice cream with chocolate sauce  
and bananas 
 
 
 
Informationen über die Zutaten in unseren Speisen und Getränken,  
die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,  
erhalten Sie von unseren Service Mitarbeiter/innen. 
Information about the ingredients in our food and drinks,  
which can trigger allergies or intolerances, can be obtained from our employees. 


